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Chutney Stamirowski 
Ursula , Condessa Lasocka casando com Ignacy  Senhor de Stamirowice em 1772,na caçada organizada em sua homenagem na propriedade de seu marido não tendo com que   servir com o Bigos - esparregado longamente cozido das carnes de caça e cogumelos -criou este chutney de tomates e cebolas de gôsto inigualável que tornou se uma receita  familiar  por  gerações da família Ligeza Stamirowski 

Chutney Stamirowski 
Tome se um quilo de tomates e meio de cebolas .Retire as sementes e peles dos tomates e corte as cebolas em gomos . Cozinhe em fogo brando sem água por dez minutos . Acrescente vinagre o quanto baste, cravos ,bastante canela em pau , pimenta da Jamaica , pimenta do Reino, tomilho , aneto seco , sal e um pouco de água . Continue cozinhando por 15 minutos cuidando para que os tomates e cebolas não se desmanchem . Descanse o molho de um dia para o outro consumindo o  após 2 dias .É uma delicia com carnes de caça ou javali. 
